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Виданий: ФОП Коваленко С.М., УкраТна. Сумська обл.. м. Суми, вул. Бшотльський шлях, 90.

Назва продукщ'к Нап^вфабрикат i3 яловичини др1бнокусковий.

Стан зразку: Зразок в пол1етиленовому пакет-i, опломбованому паперовою пломбою з шдписами oci6, 
яю проводили вщб1р.

Виробник: ФОП Коваленко С.М.. УкраТна. Сумська обл.. м. Суми, вул. Бшошльський шлях. 90.

Дата виготовлення: 30.11,2020р.

Зразок продукцп вщ партп 248 кг, ком1с1ею в склад1 з директора Коваленко С.М., менеджера Шкару- 
вшбраний: пи Т.В., офщшного лшаря СМДЛВМ Солярова О.Г. зпдно акту вщбору вщ

30.11.2020р.

Зразок продукцп доставлено в лабораторш: 30.11,2020р.

Дата проведения випробувань: 30.11-07.12.2020р.

Мета випробувань
Вщповщшсть вимогам: ДСТУ 4589:2006 (за мкробюлопчними та органолептичними показникамк, за

залишковою юльюстю антибютиюв).
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Протокол № 2033 
стор1нка № 2

РЕЗУЛЬТАТИ ВИПРОБУВАНЬ
Назва показника Одинищ

вим1рю-
вань

Вимоги норматив­
ного документу до 

продукцп

Результати
випробувань

Розш ирена 
невизначе- 

н1сть вим1рю- 
вання**

Позначення НД на м ето­
ди випробувань

1 2 л 4 5 6
О р ган олеп ти чт показники.
В доставленому зразку м ’якуш зачищений вщ сухожилок, грубих поверхневих шнвок. Поверх- 
ня чиста, не завпрена, без ослизнювання. Кол1р червоний. Запах доброяю сного м ’яса без сто- 
роннього запаху._______________ ________________________________________________________________

ДСТУ 4589:2006

1УПкробюлопчш показники.
1 2 3 4 5 6

МАФАМ КУО/г не бьтьше 5,0-105 1.7-104 - ДСТУ 8446:2015

БГКП в 0,001 г не дозволено не знайдено ГОСТ 30518-97

Патогенш м1крооргаш- 
зми в т.ч. сальмонели

в 25 г не дозволено не знайдено - ДСТУ EN 12824:2004

Listeria monocytogenes в 25 г не дозволено не знайдено - ДСТУ ISO 11290-1:2003

Залиш кова ю л ьк к ть  антибю тик 1в.
1 2 3 4 5 6

Тетрациклш од/см 3 не бшьше 0,01 менше 0,01 - МУ 3049-84
нв- м е т о д  в и п р о б у в а н ь  не  о ш н е н и й  (не  в н е с е н и й  д о  е ф е р и  а к р е д и т а ц п  В Л )  Н а ш о н а л ь н и м  А г е н т с т в о м  ч А к р е д и т а ц п  У к р а ш и )

*чутлив1сть  м ет од у  (ча чн ач аст ьс я  п р и  noTpefii  >' с т о в п ш  « р еч у л ь т ати  в и п р о б у в а н ь » )
* * р о ч ш и р е н а  н е в и з н а ч е ш е т ь  в и к п р ю в а н н я  в н о с и т ь с я  я к ш о  в о н а  с т о с у г г ь с я  в ф о п д н о с т ]  аби  ч а с т о с у в а н н я  р е ч у л ь т а п в  в и п р о б у в а н ь .  я к щ о  ц ь о г о  в и м а г а е  

ч аява  з а м о в н и к а  або  я к щ о  н е в и з н а ч е ш е т ь  в п л и в ас  н а  в и п о в и ш е т ь  д | а п а з о н \ .  ? а ш а ч е н о м >  в т е \ н 1чни.\  ум ов ах .
М е т о д и  т а  за с о б и  в и п р о б у в а н ь  час г о с о в а ш  у в и л о т / п - ю с л  ч в и м о г а м п  н о р м а т и в н и х  д о к у м е н т е  на  м е т о д и  в и п р о б у в а н ь .
П р о т о к о л  в и п р о б у в а н ь  с т о е у е т ь с я  ть л ь ки  з р а з к 1в, ш д д а н и х  в и п р о б у в а н н я м .
З р а з к и  ш д д а ю т ь с я  р у й н у в а н н ю  п щ  ч а с  в и п р о б у в а н ь ,  щ о  о з н а ч а г  i'x з н и щ е н н я .
М о ж л и в 1 с т ь  п о в н о г о  а б о  ч а с т к о в о г о  п е р е д р у к о в у в а н н я  п р о т о к о л у  без  д о з в о л у  Д У  „ С у м с ь к и й  о б л а с н и й  л а б о р а т о р н и й  ц е н т р  М О З  У к р а ш и ” не 

д о п у с к а с т ь с я .

Вщповщальний за пщготовку протоколу лаборант: Черненко О.М.
Виконавщ випробувань':

Завщувач бактерюлопчноУ лабораторн 

Завщувач саштарно-ппешчно! лабора+opii

’ ■ ? Т.С. Габелюк

С.К. Якубовська

Висновок:
Наданий зразок, Натвфабрикат в  яловичини др1бнокусковий, за дослщженими показниками вщ- 
noBiaae вимогам ДСТУ 4589:2006.

JliKap О.В. Мороз


